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REGISTRO PREPARAZIONI ALIMENTARI E ALLERGENI

PREPARAZIONE ~  INGREDIENTIEALLERGENI

Anellidicipolla fritti 5-8-13-7-9

Arancini mignon alla siciliana 1-7-3-159-5-812 ..

Arrosticinidicastrato D
Arrosto di tacchino carpacciato al pesto : 5-7-8-9-12-15

di olive con nocciole e scalogno in agrodolce

Assortimento di fine pasticceria mignon farcita alla crema e alla :1-3-7-5-8
frutta, Cannolo con ricotta e pistacchio, Tiramisu in bicchierino :

ASSORTIMENTO DI MINI QUICHES 1-3-7-4-9-5-8
Assortimento di mini-torte salate con impasto al burro, cotte e :

surgelate (5 mini-quiches funghi, aglio, prezzemolo

/5 mini- quiches salmone, aneto / 5

mini- quiches pomodoro, formaggio di capra, basilico / 5

mini-quiches

cavolfiore, broccoli/5 mini- quiches formaggio fuso & pancetta
affumicata)
Assortimento di rustici in sfoglia 1-3-5-8-6-7-9-11-15 .

Assortimento di tramezzini alle verdure, - 1-4-7-5-8-10-11-13-3-14
altonnoealle creme vegetali
R e | S
Balanzoni verdi di mortadella al ragli di vitello e marsala  : 1-912-7-5-815

Bauletto di crespella al Roquefort, crosta di pecorino e vellutata di 1-3-7-8-9-5-15
pomodoroarrostite
Bavareseal cioccolato LA
_Bavarese al cioccolatoe crema ¢ 3T
Biscotteria da forno artigianale . ‘1358710
Bocconcinidicrescente 1-3-5-7-8-9-10-12 .
_Bocconcini di crostata classica G 1-3-5-7-8-9-10-12-15 .
‘Bocconcini di frutta croccante
_Bocconcini di guancia con fave, carciofi e patate novelle 8-9-12-15 .
‘Bocconcini di lonzetta al latte con verdure di stagione e pomodorini 5-7-8-9-12-15
‘Bocconcini di patate e oliveverdi 031

1) GLUTINE - GLUTEN 6) SOIA - SOY 11) SESAMO - SESAME

2) CROSTACEI - CRUSTACEANS 7) LATTICINI - DAIRY 12) SOLFITI - SULPHITES
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bocconcini di pollo alla curcuma con dadolata di rape bianche 5-8-9-12-15
arrosto :

_Bocconcini di pollo in umido alla curcuma con patate e funghi ~ ° 1-3-5-7-8-9-10-12-15

_bocconcini di tacchino alle erbe con agrettie arancia ~ ~ © 5-8-9-12-15

_Bocconcini di verdure alla provenzale ¢ 3-89

_Bocconcini di verdure grigliate ¢ 5-8-69-15

_Bocconcini di zucchine, ricottaementa ¢ 1-3-7-5-8

_Bonbon di care della tradizione emiliana in crosta di grano duro - 1-3-5-8-7.9-11 .
Boneét all’lamaretto e fondente belga 8-3-7

Bresaola della valtellina con crema di limone, crumble di panee  : 5-8-9-6-12-7
pesto di pomodori secchi :

Brioche mignon al parmigiano reggiano 1-3-7-8-6
eburrodialpeggio
_Budino al'amaretto glassato al caramello ¢ 5-8-3-7
Buffet delle focacce, Bianca alla semola, Ai pomodorini, Alle olive -1
Burratine DOP della Valle d'Itria ¢ T e
Qaesarsalad L 7-1-5-8

Canapeé con capesante al lardo stagionato e miele di castagno 13-1-7-9

Canapeé con polpettine di manzo con carciofi trifolati, pomodorini e 1-7-5-8-9
provola affumicata :

_Canapé toscano ai carciofi e pomodorosecco 1-5-8-9-12
_cannelloni alla ricotta, erbette e pomodoro arrostito ¢ 137895
_Cannelloni di carne e prosciutto di Parma in crosta di Parmigiano _ :1-3-7-8-9-15-5
_Cannelloni di speck e provola gratinati al profumo di erbette  :1-3-78-9-5 =
Carciofini in stecco e gel di fragole marinate At
Carpaccio di ananas e granella di pistacchio 3 e
carpaccio di sedano rapa al sale e pesto di pistacchio  : 58

Carpaccio di sedano rapa, pesto di :5-8-9
pistacchio e dressing alla barbabietola
Carpaccio di tacchino all’arancia, pesto di olive e nocciole  ~ : 3-8-9-6

Caserecce con crema di melanzane al lauro, carciofi trifolati alla : 1-3-7-8-9-15-5
vanigiaemandorle
Casseruola di patate con daikon e crema di soia alla curcuma © 6-5-8-9
cavatielli al ragu planted 1-6-11-9-15-10
_Cavolo rosso, ceci, pesto verde, guacamole e crumble ditarallo  : 1580
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Cavolo verde in julienne con uova, :3-5-8-9
carciofi trifolati, olive di kalamata e pesto di mandorle :

Cestine alle erbe con mousse di olive e fior di cappero ~~ ~ © 1-5-86-129

Cestine brisee con mouse di mortadella e gocce di pistacchio  ~ ° 1-7-5-8

Cestini dolci alle creme e ai frutti dibosco ¢ 1-3-7-5-8

Cheesecakeveg 1-8-6-5
Chicche di patate al fondo bianco, bouquet dell’orto e crispy di 1-3-5-8-9-12-15

frisa al guanciale

Choux mignon con baccala mantecato, 1-3-7-4-5-8-9
prugna confite dressingalkarkade
R T AR —
(Ciambella con arance candite e cannella ¢ 137658
(Coccio dirape gratinate alla parmense ¢ Tl
(Coppaparmense 12

cornettino ai cereali con lonzino : 1-3-5-7-8-9-10-12-15
stagionato, scarola e salsa boscaiola o
_Cornettino con cotto e formaggio ~ ~ :17-5-810-11-13-3
Cous cous con fagioli neri, pomodori secchi, rucola e fiordilatte - 1-7-8-9-5 .
_Cous cous con melanzane al forno, pomodoro fresco e basilico 1-6-8-9-12-15
Cous cous con ratatouille di verduree ceci ¢ 1-5-8-9-12-15 .

Couscous, bocconcini di tacchino croccanti in agrodolce, lattuga : 7-3-5-8-9-1
Batavia, pomodori, feta, zucchine confit, maionese al basilico =
Creamcaramel LA Y
Creminidorati 7-3-1-12-5-8

Crepes di ricotta di pecora ed erbette con crema di parmigiano 30 : 1-3-7-8-9-5
mesiepestodinoci

Crespella gialla agli asparagi con : 1-3-7-8-9-5-15
_intingolo di porcini broccoli e ciliegini
Crespelle agli asparagi, besciamella ai porcini e taleggio 1-3-5-7-8-9-11-15 .
Crespelle ai carciofi, san daniele e nocciole tostate 1-3-7-8-9-15-5 .
Crespelle al radicchio, ragu bianco di salsicciae brie 1-3-5-7-8-9-11-15 .
Crespelle all'erborinato, pesto di noci e datterini confit  :1-3-5-7-8-9-11-15

Crespelle alla ricotta di bufala e pomodori secchi, besciamella al : 1-3-5-7-8-9-11-15
basilico

Crespelle alla ricotta di pecora e speck, : 1-3-7-8-9-15-5
salsaMornay alle erbette dicampo
Crocchette di parmigiano reggiano 24 mesi ¢ 3T
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Croissanteria sfogliata al pistacchio e al cioccolato ~ ~ ~ © 1-3-5-8-7-12
Crostata alla crema, alla nocciola, alle marmellate di stagione ~ ~ : 1-3-5-8-7
Crostataclassica L 1-3-5-8-7-10-12
Crostata vegana ai fruttidibosco ¢ 1-8-6
Crostata vegana al sambuco 0 1-8-6
Crostate alle marmellate di albicocche, frutti di bosco, visciole e 1-3-7-6-5-8
ganduia
Crostini con salmone e brie ¢ 1-7-3-4
Crostino di polenta con tofu alla pizzaiola 5-8-9

_Dadolata di mortadella Bologna % L

_Daikon al forno con miele e funghi di sottobosco >83-15
Damine, canestrelli, girelline alla nocciola, baci di dama alla vani- 1-3-7-6-5-8-11-10

8lia e al cioccolato, riccioli di mandorla e morbidini al cocco

Datteri alle mandorle in camiciadibacon ¢ 85
Diamantino croccante con scarola riccia, hummus e tofu marinato : 1-5-3-9-8-11

Bl R e

Dots allacrema ecioccolato 1-3-5-8-7-10 o

_Erbazzone vegetariano con farina integrale ericotta  © 1-3:6:7-8:2:4:10-14 | ..
Fagottini mignon ai frutti di bosco 1-11-6-3-7

Falafel di ceci, maionese di soia alla barbabietola e polvere di men- : 11-5-8-9
tuccia alpina :

Farfalle alla pantesca con crema di pomodori secchi, tonno, capperi 1-4-9

B OTIANO
Farro con agretti, scamorza fumé e bocconcini di bresaola ° 1-7-89

Fesa marinata con pesto di barbabietola, valeriana e scaglie di 5-8-9-6-12-7
pecorinodeicolli
Fiordilatte della tradizione ¢ LA
Focaccia all’olio di Brisighella, sale grosso e rosmarino ~ ~ © 1-5-8-10-11-13
Focaccia bassa ai pomodorini e olive ¢ 1-7-5-8-10-11-13
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Focaccia tricolore alle mousse di fesa marinata e formaggio di 1-3-7-5-8-9
capra alla rucola :

Foglie croccanti verdi e rosse, julienne di carciofini all’olio evo, pes- : 8-5-9-6-11-14
to di basilico vegano :

Foglioline di rucola, scaglie di pecorino, : 7-9-5-8
julienne di bresaola e salsa di cetriolo arrostito oo
Frittatine nuvola con bacon e Parmigiano Reggiano 3T
Frollini alle mandorle, caprino e Tropea caramellata 1758912
Fusilli al pesto di pomodori secchi, - 1-8-9-12-15-5
(concassé di costoluto, capperieolive
Fusilli con maionese di avocado, ceci, polipo e latte diburrata - 1-3-4-5-7-8-9-10-11-12
Fusilli freschi all’'uovo con burro di mandorle tostate, pomodori - 1-5-8-10-11-3-14
secchiejuliennedispeck
Garganelli con salsa allo zafferano, :1-5-8-10-11-3-14
coriandolo, crudo di parma e piselli
Gentilina verde e rossa con salmone alle erbe, borretane al bal- - 2-4-5-8-9-11
samicoegoccedihummus
_Gerle di focaccina romagnola Molino Ronci ¢ L e
Gerledifrutta
Girelleconuvettaecrema 1-3-5-8-7-10
Girelle rustiche ai salumi e formaggi 13758
gnocchetti di patata con crema di - 1-6-11-9-15
cavolfiore alforno e olive leccino
gnocchetti di patate al bouquet dell'orto e vellutata di pomodoro 1-3-5-7-8-9-1115
Gnocchetti di patate fondenti con ragu 1-3-7-8-9-15-5
casereccio e gocce diricottadibufala
_Gnocchetti di patate vegetariani 1-5-8-6-9-15 .
_Gnocchi di patate con Pachino e basilico ¢ 19
Gnocchi di patate tostati al burro noisette con ragu bianco, funghi 1-3-7-8-9-5
disottobosco e julienne di pomodorisecchi
(Gnocchitostatial raguplanted 191512
Gocce di pane morbido farcite ai porcini :1-3-7-8-9-5
_con formaggio brie e maionese di barbabietola
_Gocce di pane morbido farcite al vitello tonnato  :1-3-7-845
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Gocce di pane morbido farcite alla julienne di bietola arrostita, 1-3-7-8-9-5
maionese di soia all’arancia e pomodoro confit :

Gocce di pane morbido farcite bresaola, :1-3-7-8-5
crema di rafano e pesto di olive :

Gocce di pane morbido farcite lonza di maiale marinata al the :1-3-7-8-5
nero, crema di cacio e nocciole :

e Gocce di pane morbido farcite: 1-3-7-5-8-6-9
e ai porcini con formaggio brie e crema di barbabietola :
¢ lonzetta di maiale marinata al the nero, crema di cacio e nocci-

ole
Graffe mignon con spolvero di zuccheroavelo 1378611
_Gramigna al ragui rosso di prosciutto San Daniele ¢ 1-3-9-12-15
_Gramignone sporca faccia al ragu rosso di salsiccia ¢ 1-3-7-89-15-5 .
Grissini al sale di Cervia e grani antichi ¢ L
Grissinirustici L758
_Guazzetto di funghi di sottobosco ¢ 3-8-9-12
_Gulasch di manzo alla paprika affumicata 8-9-12-15
Gulasch di patate alla paprika G 9-5-8-6
Hummus alla mediterranea e ceci soffiati alla liquirizia - 58119 .
_Hummus di ceci speziato con crostini ¢ 1-9-5-11
Insalata caprese (pomodoro, bufala, basilico e olive) Dl

Insalata di farro con champignon - 1-5-7-8-9

trifolati, scamorza affumicata e speck croccante

Insalata di farro con pomodori soleggiati, fiordilatte, tonno e mire- :1-7-9-4
poix di carote :

Insalata di riso con spinacino, sedano rapa, bocconcini di tacchino : 9-5-8
e pomodorini arrosto :

Insalatina con sauté di mele, noci, uvetta con patate acidulate e 5-8-9-6
champignon trifolati :

Insalatina di spinacino, zeste di limone - 5-8-6
_champignon, creme fraiche vegetale
Lasagna al trevigiano e salsiccia bianca 1:3:7-89-515

1) GLUTINE - GLUTEN 6) SOIA - SOY 11) SESAMO - SESAME

2) CROSTACEI - CRUSTACEANS 7) LATTICINI - DAIRY 12) SOLFITI - SULPHITES

3) UOVA - EGGS 8) FRUTTA CON GUSCIO - NUTS 13) MOLLUSCHI - MOLLUSKS

4) PESCE - FISH 9) AGLIO E CIPOLLA - GARLIC ANDONION  14) LUPINI - LUPINST

5) FRUTTA SECCA - DRIED FRUITS 10) MOSTARDA/SENAPE - MUSTARD 15) SEDANO - CELERY

0000
LACASONA
eventi

CATERING, BANQUETING & SERVICE



Lattughino con perline bianche in agrodolce, olive leccino, tonno  : 4-9
marinato e intingolo di finocchietto selvatico :

Lattughino, pomodorini confit, edamame, avocado, mango, sesa- 10-11-5-8-6-9
mo tostato e maionese di soia :

Lonzetta di maiale carpacciata in bassa temperatura, pesto di rape, 5-8-9-6
funghi e salsa fredda al pomodoro :

Lonzino di maiale con salsa verde e funghi trifolati Insalata di avo- : 3-5-8-9-10-15
cado, carote in agrodolce, lattughino e crudo di Parma :

Lonzino tonnato con acciughe e olivenere 3:8:9-6-2-4
‘Maccheroncini al ragu rosso di prosciutto 1-3-7-8-9-155 o
_Maccheroncini con pesto genovese, pomodorini, bufala e patate _ :1-3-5-7-8-9-10-11
aCRUONI e
‘Mascarpone al naturale T e
Melanzane alla parmigiana 1-9-15-5-8-7-3 .
'Melanzane alla parmigiana con pomodoro e bufala 3:8-3-7-15-19
_Mezze penne al pesto di broccoli, olive nere e semi di girasole  : L8 e
'Mezze penne al pesto dinoci e lemongrass 1-3-7-8-9-155
_Mezze penne con pesto di olive, salsiccia passita e caciotta dei colli : 1-3-5-7-8-9-10-11

Mezzemaniche di semola in demi-glacés - 1-3-9-12-5-15
R e e T T ——

Mezzemaniche integrali, salsa fredda di :1-7-8-9-12
_zucchine, mirepoix di maialino e vitello o
'Mezzi rigatoni al crudo, mirepoix di verdurine e zenzero © 1-3-7-8-9-155 o
Millefoglie all'uovo con ragu di carciofi e vitello alla Garisenda - 1-3-7-8-9-5
‘Mini cotolette di pollo panato 1378
Mini crescentine ripiene al crudodiparma L3 e
Mini croissant al miele 1-11-6-3-7
_Mini croissant al naturale con spolvero di zuccheroavelo  © 1-3-5-8-7-12
‘Mini croissant all'olio evo e semiincrosta 1-3-7-58-11
Mini croissant integrali ok 1-7-5-8-10-11-3
Mini croissant vegetarianimisti 1-3-7-5-8-6-9-10 ..
Mini krapfen alla crema ed alla nocciola ¢ 1-3-7-86-11 .
'Mini muffin al cioccolato e fragole, all'albicocca 1-3-5-8-7-10 i
_Mini muffin al cioccolato, vaniglia, mirtilli ¢ 1-3-5-6-7-8-11 .
Minitarte tatin 1:3:7-6:8-5 .
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_Mini tramezzini mille colori prosciutto formaggio ¢ 1-4-7-5-8-10-11-13-3-14 .
_Mini tramezzini mille colori tonno pomodori secchi formaggi 1-4-7-5-8-10-11-13-3-14
Mini vegan burger planted con pane senza glutine: :5-8-10-12-11-9-6-15

- Maionese di soia al basilico e giardiniera in brunoise
- Melanzane alla griglia, vinaigrette di fragole e hummus di ceci

Miniburger Melanzane alla griglia, crema di funghi e vinaigrette di 1-3-7-12-5-8-9-10
fragole :

Miniburger Salsa rossa, zucchine dorate e senape-miele 1371258910

Misticanza di spinacino con pollo, taccole, ciliegini arrostiti e sesa- :9-11
MOTOSEAto
‘Mosaico di bocconcini di verdure alla provenzale 58159 .
‘Mousse di barattiere al sale, limone candito e chips diravanello  :5-8
Nidi allo speck e scamorza con salsa Mornay al Parmigiano - 137-895
Nidi di rodine al prosciutto, spinaci e formaggio 137895 .
_nidi spinaci e ricotta, vellutata di datterini gialli e basilico 137895
Orzo con julienne di spinacino, daikon tostato e ciliegino confit (1895
Orzo con sauté di finocchi, mandorle e prosciutto croccante 1895
Orzo con taccole, datterini rossi, bacche di goji e gocce di hummus : 1-6-8-9-11-12-15

Pak-choi (cavolo cinese) ripassato in - 5-8-1-6
_padella con salsa di soia, tofu arrostito e mandorle -
_Pak-choi brasato, salsa teriaki e mandorle ¢ 5-8-3-15 .
_Pan brioche tradizionale 1-3-5-8-7-12 .
_Pancakes con sciroppo d’acero e mini waffel al cioccolato 1-2-3-5-6-7-8-11-12
Panialcoltello L LT
Panna cotta al cioccolato e dressing alle amarene T
Pannacottaefruttidibosco T
Panzerotti mozzarella e pomodoro 13791558
Parmigiana bianca con verdure di stagione in gambi e foglie 5-83-7-151
Parmigiana di melanzane estiva 7859 .
Parmigiana di zucchine con pomodoro alla pizzaiola e fiordilatte  5-8-3-7-15-1

Parmigiana estiva (melanzane grigliate, :7-9
‘mozzarella, pomodoro e olio al basilico) o

Parmigiana estiva con tofu, pomodoro all’origano e melanzane - 6-8-5-9
Biglate
_Parmigiana vegetale in sfoglia croccante ¢ 6-1-9-5-8-14-15 .
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Passatelli freddi al pesto di rape, - 1-5-8-9-3-14
datterini gialli al foro e nocciole :

Patate al forno al sale grosso e - 5-8-9

O IO e
Patate alla contadina con cipolla e - 9-5-8-12-1

PO OO e
Patate vitelotte alle erbe di campo con :9-7

burro nocciola e pecorino

Patate vitelotte gratinate al burro e parmigiano con panna acida al : 5-8-3-7-15
pepe :

D e

_Pecorino canestrato dei colli bolognesi ¢ L
Penne con scamorza, concasse di :1-7-8-9-5

_pomodori alla mediterranea e fior di cappero
Penne in crema di verdure con bacon : 1-3-7-8-9-15-5

croceante e olive leccine

_Pennette green con crema di fave, piselli e granella di pistacchio  :1-8-9-12-15
Peschine al gianduia, cuoricini al - 1-3-7-6-5-8-11-10

limone, cuoricini al gianduia, occhi di bue al cioccolato, occhi di
bue al cacao e crema, ferretti di cavallo

Petit vol-au-vent alla bavarese con mousse di Praga al doppio : 1-3-5-8-7-9-12
malto e :
duliennedicrauti
Piccole frittatine vegetariane 3-7-9-6
Piccoli pain au chocolate 1-3-5-8-7-10 .
Pinsa all’olio EVO, sale dolce di Cervia e 1
O IO e
Pinzabolognese L
Pizza alta in tegame alle verdure G 1-7-5-8-10-11-13 .
Pizza in tegame ai pomodorini e olive G 1-5-8-10-11-13-9 .
Pizzette classiche su piastracalda ¢ 1-7-5-8-10-11-13 .
Pizzette mignon con pomodoro :1-7-5-8-10-11-13
_mozzarella, olio e origano
_Plum-cake alle mandorle e scorzette di agrumi :1-3-5-8712
Polenta T e
Polpette Beyond in guazzetto di : 9-5-8-15
_pomodoro, piselli, patate
Polpette di manzo in guazzetto di 1-3-5-7-8-9-10-12-15-6

pomodoro con broccoli, piselli e fave

1) GLUTINE - GLUTEN 6) SOIA - SOY 11) SESAMO - SESAME
2) CROSTACEI - CRUSTACEANS 7) LATTICINI - DAIRY 12) SOLFITI - SULPHITES
3) UOVA - EGGS 8) FRUTTA CON GUSCIO - NUTS 13) MOLLUSCHI - MOLLUSKS
4) PESCE - FISH 9) AGLIO E CIPOLLA - GARLIC AND ONION  14) LUPINI - LUPINST
5) FRUTTA SECCA - DRIED FRUITS 10) MOSTARDA/SENAPE - MUSTARD 15) SEDANO - CELERY
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Polpette di pollo in crema di taleggio : 5-7-8-9-15

_con prosciutto di Parma nocciole tostate o
Polpette di pollo in umido con piselli e 3-7-8-9-12-15-5

B eeeeeeeseseeseeeaesae e st et At et et Ae Attt At AA bt A1 1Attt e Attt At net e nee st nenes
Polpette planted con pomodoro, - 6-8-9-11-12-14-5

broceoliepiselli

_polpettine di manzo in salsa pizzaiola ¢ 3-7-8-9-12-15 .
Polpettine di patate tricolore con 9-5-8-6-15-14-11

_maionese vegana al basilico
Polpettine dorate “beyond meat” in 1-5-8-6-9-10

crostadipaneesenapemiele
polpettone di manzo al cuore di brie, - 3-7-8-9-12-15

demi-glace e julienne di crudo

Polpettone di tacchino alla mortadella e stracchino con fonduta di 3-7-8-9-12-15-5
spinaci alla :
noce moscata

_Polpettone farcito agli asparagi e speck 0 378905
Pops patate con salse in 1-3-5-8-6-7-9-10-11-15

Accompagnamento e
Prosciutto di Praga con senape-miele, : 5-8-9-6-12

salsaverde e giardinierain brunoise

_Quadrotti di crescente farciti alla mortadella ¢ 1-3-5-7-8-9-10-12-15
Quadrotti di pizza margherita :1-7-5-8-10-11-13

Radicchio lungo con bocconcini di lonzino stagionato, mirepoix di 7-12
giardiniera e formaggio di grotta :

RO BOlOEnes e R ——
Rapealburroepecorino F83-7-15
Raviolacci allo speck e scamorza con : 1-3-7-8-9-15-5

pesto di rucola e mandorle in petali

Raviolo reggiano al crescione, macco di : 1-3-7-5-8-9
fave e spuma di pecorino dei colli DOP :

Rigatoni gratinati alla siciliana con melanzane, mortadella della :1-3-7-8-9-5
Valsamoggia, uova e pomodoro ]

Riso basmati con straccetti di seitan grigliati, pomodorini, mais, 1-9-7-5-8
cetrioli, gocce di hummus, feta, salsa yogurt, noci tostate :

Riso basmati con straccetti di soia grigliati, pomodorini, mais, cetri- 9-7-5-8
oli, gocce di hummus, feta, salsa yogurt e noci tostate :

1) GLUTINE - GLUTEN 6) SOIA - SOY 11) SESAMO - SESAME
2) CROSTACEI - CRUSTACEANS 7) LATTICINI - DAIRY 12) SOLFITI - SULPHITES
3) UOVA - EGGS 8) FRUTTA CON GUSCIO - NUTS 13) MOLLUSCHI - MOLLUSKS
4) PESCE - FISH 9) AGLIO E CIPOLLA - GARLIC AND ONION  14) LUPINI - LUPINST
5) FRUTTA SECCA - DRIED FRUITS 10) MOSTARDA/SENAPE - MUSTARD 15) SEDANO - CELERY
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Riso basmati con straccetti di vegchicken alle erbe, mais, ceci e 6-8-9-12-15
fagioli neri :

Riso integrale, gamberi flambati al brandy e arancia, cetrioli, po- :2-5-8-9-3
modorini, julienne di cavolo rosso, maionese al :
curry e anacardi

Riso integrale, tofu marinato alla soia, cetrioli, pomodorini, juli- :5-8-9-3
enne di cavolo rosso, maionese al curry, anacardi :

Riso nero con verdure spadellate ¢ 8
Risorosso allortolanra 9-15->86
Riso rosso con feta, bulbi in agrodolce, - 7-8-5

cetrioli arrosto e olive verdi

Riso venere, ceci tostati, datterini gialli, :9-5-8-7-12
edamame, carote all’agro, salsa pesto e filetti di mandorle '

Riso venere, polipo al vapore, datterini gialli, edamame, carote 4-9-5-8-12-6
agrodolce, salsa al pesto, filetti di mandorle :

Roastbeef con maionese al curry, pomodorini soleggiati a julienne :5-8-9-6
e semi di papavero :

_Roast-beef tiepido al cacioe pepe ¢ LA
_Rombetti di streghetta sfogliata L R —
Rondelle di patate al gratin L 583715
Salamealcioccolato 13758
Salamefelino T
Salanova con bocconcini di tacchino, :5-8-12

melanzane in agrodolce e funghi di sottobosco

Salanova con crema di feta al basilico, rondelle di cornettini verdi : 7-5-8-9-10
in agrodolce, salsa alle olive nere ;

Salsiccette dell’aia con asparagi, taccole e patatine arrosto 3-7-8-9-12-155
Salvia croccante 1-5-8-3-7
czvibelplioenl cllGuly GIERCEUE e R—
Saute di scarola alla mediterranea 0 5-8-3-15
CLileelaliel SR A—

Scarola riccia con caciocavallo, olive : 7-9-5-8
arrostoeporrobrasato
‘Sedanini al ragu di prosciutto 1-9-12-75-8-1>-5
_Sedanini con pesto di rucola, gamberetti e pecorino 1-3-4-5-7-8-9-10-11-12
Sfilaccidipollo panato 1-3-7-5-8

1) GLUTINE - GLUTEN 6) SOIA - SOY 11) SESAMO - SESAME

2) CROSTACEI - CRUSTACEANS 7) LATTICINI - DAIRY 12) SOLFITI - SULPHITES

3) UOVA - EGGS 8) FRUTTA CON GUSCIO - NUTS 13) MOLLUSCHI - MOLLUSKS

4) PESCE - FISH 9) AGLIO E CIPOLLA - GARLIC AND ONION  14) LUPINI - LUPINST

5) FRUTTA SECCA - DRIED FRUITS 10) MOSTARDA/SENAPE - MUSTARD 15) SEDANO - CELERY
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Sformatino fondente di riso al gorgonzola e patate rosse in crosta 1-3-7-8-9-15-5

dipistacchio
Sformatodipatate 137589
Sformato di patate americane con :7-1

salumieprovola
Sformato di zucchine e patate con :7-1

bufalabasilico e pomodoro
Shottini con crema di limone allolio EVO e crumble ditarallo - L e
Shottini con crema di pane. Morbido alle rape e cimette croccanti  : 1-3-7-9-12-15
Shottini di chantilly al limone L S
Shottini di mousse alla fragola e cioccolato ;758
Soufflé di tagliolini al cavolfiore con ragu di fagiolini, fave, piselli e 1-3-7-8-9-5-15

DS C0  eee
Spadellata di taccole con carote viola e - 9-5-8

patate al timo

Spatzle agli spinaci in crema di Bavaria Blu con speck croccante e 1-3-7-5-8-9-12
brunoise di :
mele aromatiche

Spezzatino di barbabietola al sale con - 9-5-8
fondo di pomodoro alle erbe :

Spezzatino di guancetta con patate :9-12-15
mela e zenzero :

Spezzatino di sedano rapa confit con la sua demi-glace, ristretto al : 7-8-9-12-15
vino rosso e :
gocce di kefir

Spezzatino divitello all'ortolana ¢ 8-9-12-15 .
Spicchi di carciofial granoarso L
Spicchi di carciofi confit friti 1-3-7-5-8

Spicchi di panettone e pandoro - 1-3-7
artgianale

Spicchi di patate sale grosso e - 9-5-8
oS MAIINO
Spicchi di piadina romagnola G 1-6-10-7 .
Spiedini di caprese confit T
SpiedinidipolloinsalsaBBQ 5-8-10-11-9 .
Squacqueroneerucola L
Stecchi di mele e speck croccanti alla valdostana ¢ 900

Stecco croccante con frutta di stagione, bocconcini al cocco e cioc- : 3-7-5-8
OOl

1) GLUTINE - GLUTEN 6) SOIA - SOY 11) SESAMO - SESAME

2) CROSTACEI - CRUSTACEANS 7) LATTICINI - DAIRY 12) SOLFITI - SULPHITES

3) UOVA - EGGS 8) FRUTTA CON GUSCIO - NUTS 13) MOLLUSCHI - MOLLUSKS

4) PESCE - FISH 9) AGLIO E CIPOLLA - GARLIC AND ONION  14) LUPINI - LUPINST

5) FRUTTA SECCA - DRIED FRUITS 10) MOSTARDA/SENAPE - MUSTARD 15) SEDANO - CELERY
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Straccetti di noce con ratatouille di : 5-8-9-12

N OTAUI
Straccetti di seitan alla cacciatora con : 1-6-8-9-11-12-14-5

ratatouille di verdure alla provenzale
Streghette 1-5-8-11-3-6-14-37 ...
Stria della tradizione al Cotto di Parma e formaggio fondente 1-7-5-8-10-11-13

strigoli al ragu di lenticchie e bit bacon G 1-6-11-9-15
Strigoli con melanzane dorate, :1-9-5-8

pomodorinie capperi

Strudeldimele 171158
Tabulé di bulghur con dadolata di cetrioli, cipollotti e pomodori :1-9

rossi, prezzemolo e menta

Taglieri di caciottina di Monte San 7
Pietro con confetture e miele :

Tenerina al cioccolato 3-7-5-8
Terrina di verdure in agrodolce 12
Torcinelli all’'uovo con tapenade di olive :1-5-8-10-11-3-14
leccino, scarola brasata e anacardiin granella
Tortaallafrolla e gianduia 13758
Torta con squacquerone, mandorle e 1-3-7-6-5-8
PESCR
Tortadimeleefrolla 1-3-7-5-8
Tortadimelevegan 1-8-6-5
Jortadiriso 18555871002
Torta quattro quarti alle mele e fondente Peru70% ~ :1-3-5-87
Torte caserecce allo squacquerone di Romagna: - 1-3-5-8-7
alle mandorle, al cioccolato e nocciole, alle pere caramellate -
Tortellacci alle erbe con fondo vegetale e olive nere 1-3-5-7-8-9-11-15 .
Tortellini in crema di parmigiano 30 mesi ¢ 1-3-5-8 .
Tortelloni al prezzemolo ripieni di ricotta su crema di patate al 1-3-7-9
forno e olio evo :
A O gaN0 e
Tortelloni alla ricotta e spinaci con pomodorini Pachino e basilico  :1-3-7-8-9-5
Tortelloni classici di ricotta con pachino e basilico ¢ 1-3-7-8-9-15-5 .
tortelloni di ricotta in crema di cavolfiore al forno, origano e olive : 1-3-5-7-8-9-11-15
OO
¢ Tranci di pizza Margherita :1-7-10-9-12-6

¢ Tranci di pizza alla salsiccia

1) GLUTINE - GLUTEN 6) SOIA - SOY 11) SESAMO - SESAME
2) CROSTACEI - CRUSTACEANS 7) LATTICINI - DAIRY 12) SOLFITI - SULPHITES
3) UOVA - EGGS 8) FRUTTA CON GUSCIO - NUTS 13) MOLLUSCHI - MOLLUSKS
4) PESCE - FISH 9) AGLIO E CIPOLLA - GARLIC AND ONION  14) LUPINI - LUPINST
5) FRUTTA SECCA - DRIED FRUITS 10) MOSTARDA/SENAPE - MUSTARD 15) SEDANO - CELERY
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e Tranci di pizza Margherita :1-3-7-6-11-12-6-5-8-9
(gluten free e lactose free) :

* Pinsa alla salsiccia (gluten free e lactose free)

e Pinsa all'olio Evo, rosmarino e sale di Cervia (gluten free e lac-

08 I8 e
Treccia contadina alle erbe dicampo ¢ 1-7-5-8-10-11-13 .
Triangoloni croccanti planted vegan 1-6-11-10-15

Tris di polpettine vegane vegetariane: alla zucca, alla barbabietola 1-9-10-6-5-8
e agli spinaci :

_Umido di pollo al curry con spicchi di rape arrosto ~~~~~ © 5-7-8-9-12

Umido di salsiccia con cipollotti uvetta e 5-8-9-12-15
RINOli
Ventaglio di sfoglia mignon alle mele, :1-3-5-8-7-12-11
albicocca, frutti di bosco, cioccolatoecrema
‘Zucchine alla scapece 9-5-8-12
Zuppa inglese - 1-3-5-8-7-10-12

1) GLUTINE - GLUTEN 6) SOIA - SOY 11) SESAMO - SESAME

2) CROSTACEI - CRUSTACEANS 7) LATTICINI - DAIRY 12) SOLFITI - SULPHITES

3) UOVA - EGGS 8) FRUTTA CON GUSCIO - NUTS 13) MOLLUSCHI - MOLLUSKS

4) PESCE - FISH 9) AGLIO E CIPOLLA - GARLIC AND ONION  14) LUPINI - LUPINST

5) FRUTTA SECCA - DRIED FRUITS 10) MOSTARDA/SENAPE - MUSTARD 15) SEDANO - CELERY
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1) GLUTINE - GLUTEN

2) CROSTACEI - CRUSTACEANS

3) UOVA - EGGS

4) PESCE - FISH

5) FRUTTA SECCA - DRIED FRUITS

6) SOIA - SOY

7) LATTICINI - DAIRY

8) FRUTTA CON GUSCIO - NUTS

9) AGLIO E CIPOLLA - GARLIC AND ONION
10) MOSTARDA/SENAPE - MUSTARD
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11) SESAMO - SESAME

12) SOLFITI - SULPHITES

13) MOLLUSCHI - MOLLUSKS
14) LUPINI - LUPINST

15) SEDANO - CELERY



1) GLUTINE - GLUTEN

2) CROSTACEI - CRUSTACEANS

3) UOVA - EGGS

4) PESCE - FISH

5) FRUTTA SECCA - DRIED FRUITS

6) SOIA - SOY

7) LATTICINI - DAIRY

8) FRUTTA CON GUSCIO - NUTS

9) AGLIO E CIPOLLA - GARLIC AND ONION
10) MOSTARDA/SENAPE - MUSTARD
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11) SESAMO - SESAME

12) SOLFITI - SULPHITES

13) MOLLUSCHI - MOLLUSKS
14) LUPINI - LUPINST

15) SEDANO - CELERY



